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VINHO FRISANTE ROSÉ
QUINTA DO MORGADO

Os frisantes naturais Quinta do Morgado são elaborados a partir de castas 
selecionadas, que revelam a essência da fruta em sua forma mais pura, com frescor 
marcante e delicadas borbulhas naturais que encantam desde o primeiro gole. 
 
Perfeitos para brindar ocasiões especiais ou tornar o cotidiano mais leve e 
prazeroso, nossos frisantes convidam a descobrir novos aromas, sensações e 
momentos. Experimente a leveza em estado líquido e permita-se envolver pela 
naturalidade de cada taça.

Categoria: Vinho Frisante Natural

Caracteristicas Sensoriais: Apresenta coloração salmão claro, brilhante 
e luminosa, com intenso desprendimento de borbulhas finas e delicadas, 
que conferem vivacidade e charme à taça. No nariz, revela notas vibrantes 
de frutas cítricas frescas, combinadas a toques florais. Em boca, é leve, 
refrescante e elegante, com acidez equilibrada proporcionada pela perlage 
natural, resultando em um final harmônico e prazeroso.

Harmonização:  Sua leve estrutura e frescor o tornam ideal para 
acompanhar carnes brancas grelhadas, massas leves, risotos com 
cogumelos ou com tábuas de frios, especialmente quando combinadas 
a queijos macios, frutas secas e embutidos suaves, sendo uma escolha 
perfeita como welcome drink ou para brindar ao pôr do sol.

Temperatura de serviço:
6°C a 8°C

Vinhedos: Serra Gaúcha

Volume:
750ml

Gradação Alcoólica: 8% vol. Castas: Moscato Branco

Classificação:
Suave

www.fante.com.br @quintadomorgado

https://www.fante.com.br/
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