
Rum Caribbean

Sugestão de consumo: O Rum Caribbean, devido à sua 
versatilidade, torna-se um companheiro ideal para os bartenders, 
sendo especialmente indicado na criação de coquetéis como Mojito, 
Daiquiri e Piña Colada.

Elaboração: Os derivados da cana-de-açúcar passam por um 
processo de fermentação e subsequente destilação, seguido 
por um período de envelhecimento. Após esse período, são 
cuidadosamente misturados com água desmineralizada e 
submetidos a um processo de filtragem.

Composição: Água potável e derivados de cana-de-açúcar.

Gradação Alcoólica: 38%

Volume: 1000 mL

Paladar: No paladar, revela-se suave e cremoso, com um final 
de boca seco e fresco.

Aromas: Notas florais e frutadas.

Visual: Apresenta-se límpido e cristalino. 

Cedenir Fornunatti, enólogo

O Rum Caribbean possui uma essência tipicamente latina, 
especialmente criada para a arte da mixologia. Com sua leveza única, 
proporciona uma experiência sensorial envolvente, ideal para a criação 
de coquetéis.
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