
Absinto Kosten

Sugestão de consumo: Tradicionalmente, é consumido diluído 
em água gelada e adoçado com açúcar, muitas vezes utilizando um 
utensílio chamado “fountain” para gotejar a água sobre o absinto. 

Elaboração: Os botânicos são infundidos e passam por um 
período de extração. Após essa etapa, eles são combinados 
com água e álcool etílico potável. O açúcar é então adicionado 
para conferir um toque sutil de doçura, e um corante verde é 
incorporado para realçar a cor da bebida.

Composição: Anis, funcho, losna, absinto, álcool, água, 
açúcar e corante verde.

Gradação Alcoólica: 53,5%%

Volume: 670mL

Paladar: Sua personalidade é forte, porém equilibrada pela 
presença harmoniosa do açúcar e do extrato de ervas.

Aromas: Intenso e marcante, revelando uma mescla cativante 
de anis e absinto.

Visual: Apresenta uma coloração verde folha de intensidade 
moderada, com sutis tonalidades amareladas em seu fundo.

Cedenir Fornunatti, enólogo

O absinto é uma bebida destilada de elevado teor alcoólico, 
reconhecida pela sua tonalidade verde intensa e sabor marcante. 
Com um perfil de sabor amargo e distintivo, apresenta notas herbais 
e aromáticas únicas. A bebida ganhou destaque na cultura boêmia do 
século XIX, tornando-se um ícone entre os apreciadores de destilados.
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