
ESPUMANTE OREMUS 
DEMI-SEC ICE

Temperatura de serviço:
3°C a 7°C

Caracteristicas Sensoriais: Possui coloração amarelo-palha, com perlage 
delicada e abundantee persistente. Seu aroma revela notas florais, 
cítricas e um toque de mel. No paladar, apresenta um sabor refinado, 
equilibrando uma acidez refrescante e uma efervescência constante.

Classificação:  
Demi-Sec

A linha de vinhos finos e espumantes Oremus é uma verdadeira 
representação da tradição enraizada na Fante. Essa linha oferece 
uma seleção excepcional de produtos vibrantes, intensos e 
autênticos, que são cuidadosamente maturados para preservar 
sua juventude e garantir o sabor e o aroma característicos da 
região dos Altos Montes de Flores da Cunha, na Serra Gaúcha.

Vinhedos: Serra Gaúcha

Gradação Alcoólica: 11,5% vol.

Categoria: Espumante Branco

Castas: Assemblage de 
uvas finas

Harmonização: Harmoniza perfeitamente com peixes e frutos do mar. É a 
escolha ideal para os dias quentes, seja apreciado puro ou com a adição de 
frutas como morangos e carambolas dentro da taça para conferir um toque 
de sabor à bebida.

Volumes: 
750ml
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